
 

 

 

 

 

                              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

秘伝
ひ で ん

大豆
だ い ず

生産者
せいさんしゃ

 

 みさおちゃんファーム 

岡
おか

﨑
ざき

 操
みさお

 さん （西里
にしざと

） 
 

  

        秘伝
ひ で ん

大豆
だ い ず

  

地元
じ も と

生産者
せいさんしゃ

の方
かた

 

を紹
しょう

介
かい

します！ 

 約
やく

１５年
ねん

ほど前
まえ

から秘伝
ひ で ん

豆
まめ

を作ってい 

ます。6月
がつ

下旬
げじゅん

に種
たね

をまき、10月
がつ

下旬
げじゅん

から 

11月
がつ

ごろに収穫
しゅうかく

します。 私
わたし

のところで

は、3 ヘクタールの畑
はたけ

で秘伝
ひ で ん

豆
まめ

を植
う

えてい

るので、5,000～6,000 キロほどの秘伝
ひ で ん

大
だい

 

豆
ず

ができます。発酵
はっこう

鶏糞
けいふん

を加
くわ

えた有機
ゆ う き

肥料
ひりょう

 

のみで栽培
さいばい

しています。大変
たいへん

なのは、種
たね

をま

いてからの畑
はたけ

の管理
か ん り

です。草刈
く さ か

りや消毒
しょうどく

も手間
て ま

暇
ひま

のかかる、大変
たいへん

な作業
さぎょう

です。でも、

町
まち

の特産物
とくさんぶつ

であり、みなさんが給 食
きゅうしょく

でお

いしく食べてくれることを励
はげ

みにがんばっ

ています。 秘伝
ひ で ん

豆
まめ

を食
た

べて、「豆
まめ

で達者
たっしゃ

で、

元気
げ ん き

でおがれな☆」 

ロータリー（ 畑
はたけ

をうなう機械
き か い

）） 

遠赤
えんせき

乾燥機
か ん そ う き

（収穫後
しゅうかくご

は何回
なんかい

も乾燥
かんそう

機
き

にかけて大豆
だ い ず

を乾
かわ

かす） 

乾燥
かんそう

の秘伝
ひ で ん

大豆
だ い ず

は、大粒
おおつぶ

 

(直径
ちょっけい

1㎝位
くらい

)の青
あお

大豆
だ い ず

です。 

コンバイン（大豆
だ い ず

を刈
か

り取
と

る機械
き か い
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