Craft Beer

bHEEEL:

Caviste Oenologue
mOBRTF
' Mail : matusgayabrijicho2026@gmail.com

& FyvIHA4 o) Oz o b
UPCYCLE #MBAREYMRECMIEMERL C. Fr-oMiEs5L 2WMYMEHTT,



RAFERAF—1) —

KRSy v OIRTINT )= RERDEEHRDOIKRYDE —ILH
ERBEICTILREREEDORERAROEZE2FBAT I EICEY £
Lize ZYTHAINE2BEDIZ7 FE—ILEY TT,

KRSy VO RTIVT Y —DEFRAMKRTRELEWLSZED
HYMILHIEDE (VIVF L) #2TLF352EICBRYFE
L7=o BEIEKRE. AALHETE (I E) ZFALTULWE T,

[AR5clE]

[ RA]

BD Y H~ TEL:0237-72-2197
NIZTERROA&DE TEL: 0237-71-0333
BORRAIL RS> E&UH] TEL:0237-72-2870

KREY v OIORTNTI)— FAoZ42avT
https://jacksbrewery.stores.jp/

(EAREEE ]

[E — L TAPIZLE]

HR KRR H—nN—F>F

®E8mE HkEW11/9 (A) -11/15 (B)
FHITEL : 03-6230-9012



	Mail： matusgaya6rijicho2026@gmail.com
	桃の香りと
	李の甘酸っぱさを詰め込み
	ました！

	桃と李でクラフトビール
	つくりました
	開発ストーリー
	米沢ジャックスブルワリーが、東京のお客様の桃祭りのビール製造依頼にて山形県産の規格外品の桃と李を利用することになりました。アップサイクル第2段のクラフトビール作りです。
	米沢ジャックスブルワリーの住所が米沢市李山ということもあり河北町産の李（ソルダム）をブレンドすることになりました。桃は米沢産、河北町産（川中島）を使用しています。
	【販売店】



